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Winorośl, winogron Vitis
"Baliet"

Cena 17,00 zł

Czas wysyłki 10 dni

Kod producenta 1981

Wiek sadzonki 2 lata

Podkładka wegetatywna

Forma sprzedaży doniczka 2l

Wysokość sadzonki 30

Opis produktu

Vitis "Baliet"
Winorośl 'Kiszmisz Baliet' to beznasienna odmiana deserowa. Ceniona za duże,
smaczne owoce oraz wczesne dojrzewanie, doskonale nadaje się do uprawy w

polskich warunkach klimatycznych. Owoce grona bardzo duże, o masie od 500 do 700
g, zwarte. Jagody duże, owalne, jasnożółte, o wymiarach 25 × 18 mm i masie 6–7 g.

Miąższ zwarty, soczysty, o harmonijnym smaku. Idealna do bezpośredniego spożycia;
owoce dobrze znoszą transport i przechowywanie.

Podstawowe informacje:
Barwa kwiatów: żółta
Barwa liści: zielona

Okres kwitnienia: maj
Okres owocowania: wrzesień

Stanowisko: słoneczne
Wymagania: najlepiej próchnicza gleba o odczynie lekko kwaśnym

Wysokość: ok. 2-3 m

Uprawa i ciekawostki
-By ustrzec winorośl przed mączniakiem rzekomym sadzi się w jej sąsiedztwie różę.

Objawy ataku grzyba pojawiają się na różanym krzewie wcześniej i mamy czas
opryskać winorośl fungicydem

-Liście winorośli są jadalne – stanowią świetną alternatywę np. dla liści kapusty do
gołąbków. Liście zbieramy w czasie kwitnienia i owocowania pnącza. Można je również

kisić i marynować i w takiej, bardziej wiotkiej postaci wykorzystywać do zawijania
wszelakich farszów. Są bardzo popularne np. w kuchni marokańskiej i bałkańskiej.
-Mocno przycinajmy winorośl, jeśli zależy nam na owocach. Usuwajmy nadmiernie

wybujałe, zielone pędy i liście, które zasłaniają owoce od słońca. Zerwane liście
można rozdrobnić i rozłożyć np. na kwiatowej rabacie jako nawóz.

-Garść świeżych liści dodanych do kąpieli działa odświeżająco i oczyszczająco na
skórę. A jeśli puchną nam w upalne dni nogi – nic lepszego niż zanurzyć stopy na
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kilkanaście minut w misce przestudzonego naparu z winorośli.
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