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Winorosl, winogron Vitis
"Chrupka Ztota"

Cena 17,00 zt

Czas wysyiki 10 dni

Kod producenta 1983

Wiek sadzonki 2 lata
Podktadka wegetatywna
Forma sprzedazy doniczka 2I
Wysokos$¢ sadzonki 30

Opis produktu

Vitis "Chrupka Ztota"
Odmiana uniwersalna deserowo-przerobowa. . Pomimo niewielkich gron i jagéd ze
wzgledu na znakomity smak do tej pory uprawiana jest w catej winiarskiej Europie.
Dos¢ odporna na choroby. Liscie pieciokatne, piecioklapowe, o wyraZnie zaznaczonych
klapach, sredniej wielkosci, raczej matowe. Owoce o dtugich miedzyweZlach,
poczatkowo zielono-zétte, miejscami zaczerwienione, pézniej koloru zéttego, dobrze
drewnieja.

Podstawowe informacje:
Barwa kwiatéw: zétta
Barwa lisci: zielona
Okres kwitnienia: maj
Okres owocowania: wrzesieh
Stanowisko: stoneczne
Wymagania: najlepiej préchnicza gleba o odczynie lekko kwasnym
Wysokos¢: ok. 2-3 m

Uprawa i ciekawostki
-By ustrzec winoro$l przed maczniakiem rzekomym sadzi sie w jej sasiedztwie réze.
Objawy ataku grzyba pojawiajg sie na rézanym krzewie wczesniej i mamy czas
opryskad winorosl fungicydem
-Liscie winorosli sg jadalne - stanowig $wietng alternatywe np. dla lisci kapusty do
lgotabkdw. Liscie zbieramy w czasie kwitnienia i owocowania pngcza. Mozna je réwnieZ
kisi¢ i marynowad i w takiej, bardziej wiotkiej postaci wykorzystywac do zawijania
wszelakich farszéw. Sg bardzo popularne np. w kuchni marokanskiej i batkanskiej.
-Mocno przycinajmy winorosl, jesli zalezy nam na owocach. Usuwajmy nadmiernie
wybujate, zielone pedy i liscie, ktére zastaniajg owoce od stoca. Zerwane liscie
mozna rozdrobni¢ i roztozy¢ np. na kwiatowej rabacie jako nawdéz.
-Garsc swiezych lisci dodanych do kapieli dziata od$wiezajaco i oczyszczajaco na
skére. A jesli puchng nam w upalne dni nogi - nic lepszego niz zanurzy¢ stopy na
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kilkanascie minut w misce przestudzonego naparu z winorosli.
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