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Winorosl, winogron Vitis
"Kiszmisz Zaporowskij"

Cena 17,00 zt

Czas wysyiki 10 dni

Kod producenta 1986

Wiek sadzonki 2 lata
Podktadka wegetatywna
Forma sprzedazy doniczka 21
Wysokos$¢ sadzonki 30

Opis produktu

Vitis "Kiszmisz Zaporowskij"

Nowa bardzo atrakcyjna odmiana beznasienna ($ladowe ilosci niewyksztatconych
nasion lll-ciej i IV-tej generacji ) o ciemnoczerwonych do ciemnofioletowych owocach.
Ze wzgledu na dos¢ wysokg mrozoodpornos¢ i termin dojrzewania, mozliwa do
uprawy na terenie catego kraju. Drewnienie tozy bardzo dobre. Wzrost sredni lub
silny. Grona duze i bardzo duze 600-900g stozkowate, $rednio zbite, dtugie - czesto z
bocznym skrzydtem. Jagody koloru czerwonego z odcieniem fioletu, a na glebach
wapiennych ciemniejsze o masie 3-5 g, miesiste i soczyste, o zharmonizowanym
kmaku. Skérka cienka, zrosnieta z migzszem. Kwiatostany duze i dtugie wskazujgce naj
przyszty nieprzecietny rozmiar owocédw. Zalecane regulowanie owocowania poprzez
redukcje ilosci i skracanie wierzchotkéw kwiatostanéw na co dobrze reaguje.
Dojrzewa po 110 - 115 dniach. Duza mrozoodpornos$¢ - na poziomie -24 do -26°C.

Podstawowe informacje:
Barwa kwiatéw: z6tta
Barwa lisci: zielona
Okres kwitnienia: maj
Okres owocowania: wrzesien
Stanowisko: stoneczne
Wymagania: najlepiej préchnicza gleba o odczynie lekko kwasnym
Wysokos$¢: ok. 2-3 m

Uprawa i ciekawostki
-By ustrzec winorosl przed maczniakiem rzekomym sadzi sie w jej sgsiedztwie réze.
Objawy ataku grzyba pojawiaja sie na rézanym krzewie wczesniej i mamy czas
opryskac winorosl fungicydem
-Liscie winoroéli sg jadalne - stanowia Swietna alternatywe np. dla lisci kapusty do
lgotabkdw. Liscie zbieramy w czasie kwitnienia i owocowania pnacza. Mozna je réwnieZ
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kisi¢ i marynowac i w takiej, bardziej wiotkiej postaci wykorzystywac do zawijania
wszelakich farszéw. Sg bardzo popularne np. w kuchni marokanskiej i batkanskiej.
-Mocno przycinajmy winorosl, jesli zalezy nam na owocach. Usuwajmy nadmiernie
wybujate, zielone pedy i liscie, ktére zastaniajg owoce od stoica. Zerwane liscie
mozna rozdrobnic i roztozy¢ np. na kwiatowej rabacie jako nawdz.
-Garsc swiezych lisci dodanych do kapieli dziata od$wiezajaco i oczyszczajaco na
skore. A jesli puchng nam w upalne dni nogi - nic lepszego niz zanurzy¢ stopy na
kilkanascie minut w misce przestudzonego naparu z winorosli.
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