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Winorośl, winogron Vitis
"Kiszmisz Zaporowskij"

Cena 17,00 zł

Czas wysyłki 10 dni

Kod producenta 1986

Wiek sadzonki 2 lata

Podkładka wegetatywna

Forma sprzedaży doniczka 2l

Wysokość sadzonki 30

Opis produktu

Vitis "Kiszmisz Zaporowskij"

Nowa bardzo atrakcyjna odmiana beznasienna (śladowe ilości niewykształconych
nasion III-ciej i IV-tej generacji ) o ciemnoczerwonych do ciemnofioletowych owocach.

Ze względu na dość wysoką mrozoodporność i termin dojrzewania, możliwa do
uprawy na terenie całego kraju. Drewnienie łozy bardzo dobre. Wzrost średni lub

silny.  Grona duże i bardzo duże 600-900g stożkowate, średnio zbite, długie - często z
bocznym skrzydłem. Jagody koloru czerwonego z odcieniem fioletu, a na glebach
wapiennych ciemniejsze o masie 3-5 g, mięsiste i soczyste, o zharmonizowanym

smaku. Skórka cienka, zrośnięta z miąższem. Kwiatostany duże i długie wskazujące na
przyszły nieprzeciętny rozmiar owoców. Zalecane regulowanie owocowania poprzez

redukcję ilości i skracanie wierzchołków kwiatostanów na co dobrze reaguje.
Dojrzewa po 110 - 115 dniach. Duża mrozoodporność - na poziomie -24 do -26°C.

Podstawowe informacje:
Barwa kwiatów: żółta
Barwa liści: zielona

Okres kwitnienia: maj
Okres owocowania: wrzesień

Stanowisko: słoneczne
Wymagania: najlepiej próchnicza gleba o odczynie lekko kwaśnym

Wysokość: ok. 2-3 m

Uprawa i ciekawostki
-By ustrzec winorośl przed mączniakiem rzekomym sadzi się w jej sąsiedztwie różę.

Objawy ataku grzyba pojawiają się na różanym krzewie wcześniej i mamy czas
opryskać winorośl fungicydem

-Liście winorośli są jadalne – stanowią świetną alternatywę np. dla liści kapusty do
gołąbków. Liście zbieramy w czasie kwitnienia i owocowania pnącza. Można je również
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kisić i marynować i w takiej, bardziej wiotkiej postaci wykorzystywać do zawijania
wszelakich farszów. Są bardzo popularne np. w kuchni marokańskiej i bałkańskiej.
-Mocno przycinajmy winorośl, jeśli zależy nam na owocach. Usuwajmy nadmiernie

wybujałe, zielone pędy i liście, które zasłaniają owoce od słońca. Zerwane liście
można rozdrobnić i rozłożyć np. na kwiatowej rabacie jako nawóz.

-Garść świeżych liści dodanych do kąpieli działa odświeżająco i oczyszczająco na
skórę. A jeśli puchną nam w upalne dni nogi – nic lepszego niż zanurzyć stopy na

kilkanaście minut w misce przestudzonego naparu z winorośli.
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